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зL ,Ы. дJ rз
прикАз

г.Мичуринск Jф ./{,f
Об организ€шIии питания

в соответствии с постttновлением Главного государственного санитарного врача
Росоийской Федерщии от 15.05.2013 Jrlb26 коб утвершдении СапПин2.4.I.з049-1з
кСаlrитарПо-эпидемИологичесКие требовШrиrl к устройству, содержuшию и оргчшизtщЕи
режима работы дошкоJьIIьD( оргшIизЕIIIпй)), на основании постшlовлений адdиЕистрЕlIIии
города Мичуринска Таlrлбовской области от ?8.06.201З Jф1440 коб изменении режима
работы муниципаJьЕьD( дошкоJIьньD( утеждений, подведомствеIIньD( управлению
народЕогО образоваrrия админИfiрации г. Мичуринска), с цеJью организilц&I
сбаlrансироваrпrоюрацаонаJъною пIлтаниядетей в 1црешдеЕии, сIроюю вьшоJIIIения и
соб-шоденrая технологии приюювJIения блод в cooTBeTcTBиI,I с меню, выпоJIнением норм и
калорийности, а также осуществJIения контроJIя по данному вопросу ъ 2022-2023 учебном
гОДУ

IРКАЗЫВАЮ:

1. ОргаrшазОвtхтъ IIитание дgгей в уIрещдении в соотвЕrgтtsии с 10-ти д{евным меню дJIя
оргаЕиздЩи шrгания дsrей в возрасте от 1,5 до 7 лет, посещающих дошкольное
образовательное учреждеЕие с 10,5 часовьшrл пребьтвшrием детей.
Измененr.rя в меню разрешается вноситъ тоJъко с разрешения завед/ющего ,ЩОУ.
1.1.Утвердить план мероЕриlIтий по контроJIю оргfiIизации питапия детей на202З-2024
учебньй год.
2. ответсТвоЕныМ за составJIеЕЕе меню-заказа назЕачить заведующего хозяйством Сергееву
Светлаrrу ВладIлr,rировну :

2.1. Состашrягь меню-закtlз ЕаrcЕуЕе цредпествующею дш, укtrиЕного в меню.
2.2 - IIрп сОстаR]IеЕии меню.з€каза упrгьваIъ след/юIщ{е трбовапая:
- опредеJUIть нормЫ на каждогО ребеrпс4 цроставJIя,I норму вьD(ода б"гпод;
- приотсугсtвиинаименов€lнияшрryкгавблаrпсеменюдописыватъего в концо списка;
_ в конце меню ставитъ подписи старшей медсестры, заведующей хозяйством, одного из
поваров, принимающих продукты из склада и заведующей.
2.З.ПредсТавJIятЬ меЕЮ дJIя угверЖдения заведующему ЕакаЕуIIе предшествующего дЕя,
укЕlзtlнного в меню.
ВозвраТ и добор прод/ктов оформляется нашlа,цной не поздIее 9.00 часов.
3.Сотрудшrсаrrл шпцблокц отвечающrп{ за оргtlнизацIю питания в уфеждеIlии - повара^л,
заведующему хозяйством :



З,1, РазреШаетсЯ работать тоJIько по утвершдеЕному и правиJьно оформлешrому меню.
З,2,ЗасвоевремеЕноСть доставки цродуктов, точЕость вес4 коJIичество, качество и
ассортимент получаемьD( со скJIада несёт ответствеIIность заведуIощая хозяйством
Сергеева Светлаtrа Влqдплцровна.
3,3,ОбнаРуженные некачествеIIные продукты иJIи их недостача офорпшлотся €lктом,
коюрьй ПодIисьтRаgтýя цредставrгеJUIми мБдоУ к,Щетский сад NЬ 10 кМапьпп> и
поставIщ{капли.

3,4, Вьцачу продуктов со склада в пищеблок производить в соответствии с угвершденным
заведrюIЩп{ меЕЮ не поздIее 15.00 rтрдцествующего дня, указанного в меню.
4.В целя< оргЕlIIизации KoETpoJIrI цриготовJIеЕи;I пшщ,l зtlкJIадку ocIIoBIIbD( цродуIстов в
котлы производIть по утвержденному руководителем графику:
7.00 -мясо в первое б.тподо;

7.30-масловкаIпу;
9.00 - тесто для выпечки;
10.00 - 11.00 - продукты в первое бшодо (овощи, крупы);
11.з0 - масло во 2-е б.тподо, сахар в 3-е б.тподо;
13.00 - продукты дJIя поJцника.
5, Повараr,r Кuрдu* Ирине Влqдимировне и Поляковой Любовь Юрьевне необходимо:
5.1. Строго собrrюдать техЕолопIю приготоЁления бrпод;
5,2, Вьцавать готовую продкцию тоJIько после сЕятия пробы медицинской сестрой с
обязате.тьной отметкой вкусовьu< качеств, готовности б.тпод в бракеражном жл)напе.
5,з, Производить закJIадку продуктов в котёл в присугствии tIленов комиссии.
5,4, РаботникаI\{ пищеблока необходамо раздеваться в специtшьно отведённом месте.
6. На пищеблоке необход{мо иметь:
- иЕструкции по охраЕе трУда и технике безопасности, должFIостные инструкции)
инструкции по собшодеЕию сашитарно-цротивоэпидемического режима;
_ картотеку техЕологии приготовления бrrrод;
- медицинскую аптечку;
- график вьцачи готовьD( блюд;
_ нормы готовьD( б"тпод, контроJIьное бшодо;
- сугоцIую пробу за 2 сугок;
- вымереНную посуду с указанием объёма бшод.
7, ЗавхозУ ежемесячЕо проводить выверку остатков продуктов питаЕия с бухгаlrтером.
7,1, ЕжеквартаJIьно совместЕо с комиссией по снrIтию остатков производить сшIтие
остатков продуктов в кл4довой и обо всех ЕарушеЕиях стilвить в известность
руководитеJUI.
8, ответственность за оргаЕизацию питания детей кашдой цруппы несуг воспитатели и
млqдшие воспитатели:

цруппа ЛЬ1 (оТ 3 до 5 лет) воспИтателИ Скоробогатова НатаЛия Михайловна, Федюшкина
Елена Борисовпа, мл4дший воспитатеJIь Казшсова Татьяна Николаевна;
группа JФ2 (от 1.5 до Злет) воспитатели Кицан Анжела Ильиничн4 Бугова Надежда
Юрьевна, млqдший воспитатель Кравчук Евгения Васильевна;
групIIа ЛЬ3 (от 5-7лет) воспитатель Мильцина Ирина Алексеевна, Заикина днна
Сергеевна" млацmий воспитатель Слепьпс днна Сергеевна.
9. Во время приема пищи детьми BocпrlTaTeJUIM и мля,I|mим воспитатеJUIм заниматься
непосредствеIIно оргаЕизацией питаrrия дете$, привитием культурно-гигиеЕических



навыков.
10.Утвердить график приема пищи:
- з:lвтрак с 8.З0 до 9.00
- обед с 11.45 до 13.10 (по возрастным группаIчr);
- уплотЕенный по.тцник с 15.30 до 16.00
11, Утверлить график въцачи готовьж б.тrrод с пищеблока в группы:

групrIы зtвтр€lк

группаЛЬ1 8.00

группаЛЬ2 8.10

группа J',lb3 8.20

обед уплотненЕьйполдник

11.30

l2.10

12.25

15.00

15.10

15.20

12.Общий коЕтроль организации питания оставjUIю за собой.
ответственностЬ за вьшоJIIIеЕие прЕКtва возлЕГаю Еа себяп заведующуо хозяйством.
13. С прикtвом озЕакоIч'пены все сотрудники уФеждения; копиrt на пищеблоке.
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